BB[lECIl

' VOOR DE ECHTE BBQ
| SPECIALISTEN HEBBEN
- WIJ UITERAARD OOK:

TIPS VOOR EEN
TOPBARBECUE!

3

Steek de barbecue mrnrmaal 1 uur van
tevoren aanI

. Leg een bergje houtskool in de barbecue. Plaats

daartussen de aanmaakblokjes en steek die aan. !

Verspreid de houtskool over de barbecue als hij goed

gloeit.

.Zijn de viammen gedoofd en de houtskool of de ;

brikketten grijs, dan is :
de temperatuur goed om te beginnen! .

. Hou in de gaten wanneer er nieuwe kolen bij -
" moeten, dan hoeft de barbecue niet opnieuw te

worden aangestoken.

.'Haal het vlees een uur voordat het op de barbecue .

gaat uit de koelkast om op kamertemperatuur te

. komen, maar laat het niet in de volle zon liggen!

- STUKKEN ENTRECOTE : . Geef het vlees de tijd om bruin te worden; teveel om
- HELE LAMSRACKS - - - en om draaien is niet goed.
- STUKKEN BRVETTE EN SPIESEN 7. Gebruik een tang of spatel (dus geen vork) om het
' - . vlees op het rooster te leggen en om te keren.

. STUKKEN VARKENSRIB -
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Hierdoor blijven de vleessappen in het vlees bewaard.
. 8. Trek vlees dat aan het rooster kleeft niet los. Laat het
: 3 even Iiggeh later gaat het vanzelf los..
9. Op een houtskoolbarbecue moet het vlees dat de -
meeste hitte nodig heeft als eerste geroosterd
worden. Ga uit van onderstaande volgorde en Iet
«." goed op de kleur:” .
1e rundvlees (biefstuk)
: robd/rosé (48-55 graden)
2e kalfs= en lamsvlees, spiesen
N: rosé/gaar (58-65 graden) :
- 3evarkensvlees en papilldtten ;
helemaal gaar (65 graden) .. ‘
de voorgegaarde producten zoals: vvorstjes spareribs,
! kipproducten, kebabs.
-10. Misschien overbodig; maar verplaats nooit een
i brandende barbecue' :

~ OP BESTELLING:
- RUNDVLEES U AUSTRALIE, GRARNGEVOERD EN 00°%
BLACKANGUS /= '

-~ IBERICO VHRKENSV[EES ur SPHNJE :
VRAAG NARR DE MI]EEI.IJKHE[]EN IN ONZE KEURSLAGER!)
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SLECHT WEER?

7 Meestal gaat de BBQ pas aan
‘wanneer het boven de 20 graden.
is. Maar barbecueén kan hethele -

BBQ ﬂﬂNt '

jaar.door en ook met minder goed - >

“ weer: Laat bijvoorbeeld een mooi

op lagere temperatuur) garen op de

*BBQ en serveer deze binnenshuis met _
heerlijke bijgerechten. Dit BBQ feestje ¢

kan altijd doorgaan!

CADEAUTIR
DE KEURSLAGER
CADEAUKAART _ |

- stuk vlees ‘low & slow’ (langzaam én -~

- ECHUTE
WERK!

Barbecueen met echt goed vlees doet u

le helpen u graag met advies, bereidingstips’ en natuurlljk
de lekkerste producten 'Ook als het gaat om de bljgerechten
' Speqfleke wensen7 We denken graag met u meeI

.’4-?:" i

e SPECIFIEKE WENSEN? W1J HELPEN U GRARG! e

natuurluk samen met de Keurslager B, T

BUURT BQ
BARBECUEPAKKET | | PAKKET COMPLEET
“POPULHIR" | xip op STOK
1KIPSATE < | - STOK SATE
1 GEMARINEERD KIPFILETJE «+| ~ HAMBURGER
| 1HAMBURGER -1 SHRSLICK
~|' 1 GEMARINEERD VARKENSFILETLAPIE BBQ SALADE EN RAUWKOST
3 SOORTEN SAUS

STOKBROOD EN KRUI[]ENBUTER

per persoon.

“compleet per persoon ' Der persoon
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 CHECK DE

- KERNTEMPERATUUR!

Om de juiste garing van het eten te

bepalen, kunt u gebruik maken van

een vlees-thermometer. Steek voor de
kerntemperatuur altijd de punt van de

“thermometer in het hart van het

dikste gedeelte van het vlees.

Vraag uw Keurslager naar de juiste
y '_kerntemperatuur voor het door u
1% - gekochte vlees.

KINDER
BARBECUEPAKKET

KIPSATE
HAMBURGER

BARBECUEWORSTIE :

' per persoon

" 'KERNTEMPERATUREN _

-GROOT VLEES -

et RUNDVES
5 T ROOD 48-C- ROSE 55°C+ GAAR70°C -~ -

KALFSVLEES
 ROSESSC: GARRTO'C

~ VARKENSVLEES
" ROSEGOT- GAARTOT

LAMSVLEES
ROSE 55-C- GAART0°C

KIP
-~ GARRTSC

§4RECUEP“;,KKET | BARBECUEPAKKET
SPECIAAL | “DE LUXE"
|| 1VARKENSHARSSHTE 1 1o op sTok
= ~1KIP OP STOK 1SHASLICK
| 1 BARBECUEWORSTIE.
LRI 1 BIEFSTUKSPIES
11TALIAANSE SPIES
1 GEM. KIP- OF VARKENSFILETLAPIE {ENTRECOTE

“'per. persoon per. persoon

. compleet per persoon ~} compleet per persoon

KEURSLAGER

EKLK [INZEWEBSIT [l[lR MEER RECEPTEN

VEGE‘mRISCHE BARBECUE
GRI]ENTESCHIJF '

- VEGETARISCHE HAMBURGER -

GROENTE SCHLJF
JAVARNSE SCHLF -

| SALADES
|  BARBECUE/RAUWKOSTSALADE

BBQ COMPLEET
2 SOORTEN SALADE |

- RAUWKOSTSALADE
- RUNDVLEESSRLADE

. STOKBROOD

KRUIDENBOTER

| 3s00RrEN SAUS

\YEE]S jouew BBQ-pakket compleet! Met ons '‘BBQ Compleet's
- | pakket. Je kunt dit pakket extra bestellen bij jouw
| barbecuepakket.

per persoon

RUNDVLEES SALADE
KARTOFFEL SALADE




